OPIS TECHNOLOGICZNY
do projektu budowlanego

JADELODAJNI
Dziatka nr 268/24, jednostka ewidencyjna Kowale Oleckie, obreb Kowale Oleckie

1. Dane ogodlne
1.1 Inwestor:
Gmina Kowale Oleckie
ul. Kosciuszki 44 , 19-420 Kowale Oleckie

1.2 Adres inwestycji:
e dziatka nr 268/24
e obreb Kowale Oleckie,
e 19-420 Kowale Oleckie, ul. Kosciuszki 88.

1.3. Podstawa opracowania:
- Zlecenie Inwestora
- Uzgodnienia z Inwestorem
- Inwentaryzacja budynku
- Wytyczne technologiczne

1.4. Obowigzujgce przepisy:

- Rozporzgdzenie Unii Europejskiej UE 178/02 ustanawiajgcym ogodine
zasady prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
bezpieczenstwa zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci,

- Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 w
sprawie higieny srodkow spozywczych z dnia 29.04.2004r.,

—-Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r.
(Dz.U. 2018 poz. 1541 z pézn. zmianami),

- Rozporzgdzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzes$nia
1997r. w sprawie ogoélnych przepiséw bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz. U.
1997 nr 129 poz. 844 z p6zn. zmianami);

- Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12.04.2002r w sprawie
warunkow technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie
(tekst jednolity Dz. U. z 2019 r. poz.1065),

-  Literatura fachowa z  zakresu projektowania  placowek
gastronomicznych,



1.5 Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest wykonanie projektu technologicznego
jadalni, zlokalizowanej na parterze, w miejscu istniejgcej stotowki szkolnej, w
budynku obecnej Szkoty Podstawowej, przy ul. Kosciuszki 88, w miejscowosci
Kowale Oleckie. Opracowanie obejmuje okreslenie wymagan funkcjonalno -
uzytkowych, budowlanych i instalacyjnych z uwzglednieniem uwarunkowan
sanitarno - higienicznych w celu stworzenia bezpiecznych i zgodnych z
przepisami warunkéw przebywania ludzi i pracy.

Zakres opracowania obejmuje projekt sali konsumpcyjnej oraz zespét
pomieszczen higieniczno-sanitarnych, niezbednych do funkcjonowania tego
typu obiektu.

Technologia kuchni i zaplecza kuchennego — nie jest objeta zakresem
opracowania — pozostaje istniejgca, bez zmian.

2. Program uzytkowy

STAN ISTNIEJACY:

Istniejgcy obiekt, w ktérym funkcjonuje obecnie Szkota Podstawowa
sktada sie z trzech czesci — stary budynek szkoty, nowsza czes¢ oraz sala
gimnastyczna z zapleczami potgczona z gtébwng brytg tgcznikiem.

Budynek istniejgcy jest obiektem dwukondygnacyjnym (nowsza czesc) i

trojkondygnacyjnym (starsza czesc), czesciowo podpiwniczonym.

Na poziomie piwnicy przedmiotowego budynku znajduje sie kottownia
oraz pomieszczenia gospodarcze, nieuzytkowane sale lekcyjne, a takze szatnia
dzieci.

Na parterze i pietrze mieszczg sie sale lekcyjne, pomieszczenia
higieniczno-sanitarne, zaplecze kuchenne, biblioteka, pomieszczenia biurowe
oraz gabinet pielegniarki.

STAN PROJEKTOWANY:
Kondygnacja piwnicy nie jest objeta zakresem opracowania.
Na czesci kondygnacji parteru projektuje sie jadtodajnie gminng
przeznaczong dla maksymalnie 50 oséb.
Adaptuje sie istniejgce sale lekcyjng i stotbwke na jedng sale
konsumpcyjng. Kuchnia z zapleczem — istniejgca poza zakresem opracowania.
Szatnia pracownikow zlokalizowana bedzie obok sanitariatow przy sali
konsumpcyjne;j.
Sale konsumpcyjng na etapie prac budowlanych przebudowano:
- potgczono dwa pomieszczenia — sale lekcyjng i stotowke,
- w istniejacym otworze okiennym wykonano wejscie gtdwne do lokalu;
Przebudowana zostanie réwniez klatka schodowa nr 3 stanowigca
dodatkowe wyjscie na zewnatrz budynku.




Przebudowano pomieszczenia biblioteki, adaptujgc je na pomieszczenia
higieniczno-sanitarne — WC damskie, WC meskie, WC dla niepetnosprawnych,
oraz szatnie dla pracownikow z oddzielnym WC.

W przebudowywanej czesci budynku planuje sie wydzielenie:
* pom. porzgdkowe (1.7)
* sala konsumpcyjna (1.9)
* WC meskie (1.10)
* WC damskie (1.11)
* szatnia pracownikéw (1.12)
* WC dla niepetnosprawnych (1.13)
* korytarz (1.14)

3. Technologia jadtodajni
3.1 Zatozenia podstawowe
Obiekt dostepny bedzie przez caty rok w godzinach 7.00 — 17.00.

3.2 Zatrudnienie
Przewiduje sie prace 2 o0sOb w systemie jednozmianowym wg
harmonogramu pracy.

3.3 Oswietlenie i nastonecznie- wymagania dla stolarki:

W pomieszczeniach przeznaczonych na staty pobyt ludzi (powyzej 4
godz./dobe) zapewniono o$wietlenie dzienne, zapewniajgc stosunek
powierzchni okien, liczonej w Swietle oscieznic, do powierzchni podtogi co
najmniej 1:8.

Wymagania dla stolarki okiennej:

- wszystkie okna i drzwi przeszklone z nawietrzakami, oprocz okien w
pomieszczeniach z zaprojektowang wentylacjg mechaniczng oraz stolarki z
zatozonymi wymaganiami ppoz.

3.4 Zaplecze socjalne dla kadry:

Przewiduje sie pomieszczenie socjalne oraz toalete dla pracownikéw,
zlokalizowane na parterze dostepne z korytarza gtbwnego. Pomieszczenie
socjalne wyposazone w zlew jednokomorowy z ociekaczem, blat, szafke
kuchenng, czajnik elektryczny, umywalke do mycia rgk, stot i krzesta, a takze
szafki odziezowe przeznaczone dla pracownikow.

3.5 Ukfad funkcjonalno-uzytkowy:

Projektuje sie zadaszone wejscie gtébwne do lokalu, wraz z podjazdem
dla niepetnosprawnych, od strony wschodniej. Dodatkowo ze wzgledu na
wymagania drogi ewakuacyjnej zaprojektowano dodatkowe wyjscia
ewakuacyjne od strony wschodniej (kl. schodowa 3).



3.6 Program stotowki:

Przewiduje sie 50 miejsc siedzgcych na sali konsumpcyjnej. Positki
bedg serwowane na stotdwke poprzez okno wydawcze z roletg otwierang na
czas wydawania positku. Brudne naczynia bedg zdawane bezposrednio do
zmywalni do okna zwrotu naczyh otwieranego na czas zwrotu.

Stotbwka wyposazona bedzie w stoty i krzesta dla maksymalnie 50
o0so6b. Wyposazenie powinno posiadac atesty lub certyfikaty.

3.7 Usuwanie odpadow komunalnych, oraz pokonsumpcyjnych:

Najwieksza ilos¢ odpadkéw kuchennych usuwana jest w postaci resztek
pokonsumpcyjnych w zmywalni naczyn stotowych. Odpadki z pomieszczenia
zmywalni bedg gromadzone w szczelnych, wykonanych z nienasigkliwego
materiatu pojemnikach wytozonych jednorazowymi workami foliowymi i
usuwane po wypetnieniu 2/3 objetosci pojemnika, po zakonczeniu dnia pracy.
W przypadku wczesniejszego zapetnienia worka, nalezy przestrzega¢ zasad
higieny w produkcji zywno$ci i nie narazajgc na ryzyko wystgpienia zagrozen
bezpieczenstwa zywnosci, niezwtocznie je usungc.

Zgodnie z rozporzgdzeniem (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 pazdziernika
2009 r., odpady pokonsumpcyjne bedg przeznaczone do skarmiania zwierzat
(np. fermy lisow) — zwierzeta nie przeznaczone do konsumpc;ji.

Zgodnie z ww. rozporzgdzeniem odpadami gastronomicznymi nie wolno
karmi¢ zwierzat hodowlanych (Swinie, krowy, kury, kozy).

Na dzien odbioru odpadkéw pokonsumpcyjnych musi byé
podpisana umowa z odbiorca.

Pozostate odpadki komunalne (w ktérych nie ma odpadkéw
niebezpiecznych, np. zywnosci pochodzenia zwierzecego) usuwane bedg do
kontenerow zlokalizowanych na terenie dziatki.

3.8 Pomieszczenia higieniczno-sanitarne:

Zespoty sanitarne zaprojektowano oddzielnie dla kobiet, mezczyzn i
oséb niepetnosprawnych, dostepne bezposrednio z korytarza. Sciany
oddzielajgce poszczegdlne kabiny ustepowe w tazienkach, o wysokosci 2,20m
— kabiny systemowe. Przy umywalkach nalezy umiesci¢ zasobniki z
jednorazowymi recznikami oraz dozowniki z mydtem w ptynie.

3.9 Pomieszczenia pomocnicze:
Projektuje sie pomieszczenie porzgdkowe, dostepne z komunikacji
ogolne;j.
W pomieszczeniu porzgdkowym przewidziano:
e zlew niski znajdujgcy sie 50cm nad posadzkg wraz z zaworem
czerpalnym ze ztgczkg do weza,
e regat na srodki czystosci.



4. Wytyczne technologiczne dla branz budowlanych

4.1. Podtogi:
- we wszystkich pomieszczeniach czesci gastronomicznej, w pom.
socjalnych, w pom. porzadkowych, w korytarzach, w sanitariatach — gtadkie,
antyposlizgowe, nienasigkliwe, odporne na Scieranie, tatwe do utrzymania w
czystosci, tatwo zmywalne, nie pylace, wyposazone w cokoliki wysokosci
15cm,
- w pomieszczeniach, w ktorych znajdujg sie zawory czerpalne ze ztgczkg do
weza nalezy zastosowac kratki Sciekowe w podtodze, posadzke nalezy
wowczas wykonac ze spadkiem w kierunku kratek,

4.2. Sciany i sufity :

- powierzchnie $cian i sufitbw petne, gftadkie w jasnych kolorach

(przewazajgca czes¢ scian), bez uszkodzen i szczelin, tatwe do utrzymania

czystosci,

- W pomieszczeniach sanitarnych i porzgdkowych - glazura do wysokosci

minimum 2,00m,

- Wokét umywalek (w pomieszczeniach bez glazury) wykonaé ,fartuchy” z

glazury do wysokosci 160 cm oraz szerokosci 0,6 m poza obrys urzgdzenia

sanitarnego.
4.3. Drzwi wewnetrzne

- Szczelne o gtadkiej powierzchni, dostosowanej do zmywania woda.

- Drzwi do pomieszczen sanitarnych i porzadkowych wyposazy¢ w dolne;j
czesci o kratke wentylacyjng, tuleje lub podciecie o powierzchni minimum
0,022m? — zgodnie z wykazem stolarki.

- Drzwi do ogdlnodostepnych toalet zaopatrzone w samozamykacze.

4.4. Pozostate wytyczne architektoniczne
- W urzgdzeniach sanitarnych zapewnic centralng regulacje mieszania cieptej
wody, temperatura cieptej wody doprowadzonej do urzgdzen sanitarnych
powinna wynosi¢ od 35°C do 40°C.
- Wszystkie okna i drzwi przeszklone z nawietrzakami —zgodnie z rzutem
kondygnacji i wykazem stolarki, oprécz pomieszczen z projektowang
wentylacjg mechaniczng.
- Skrzydta goérne okien powyzej =zasiegu reki - z mechanizmem
umozliwiajgcym uchylanie z poziomu podtogi.
- Skrzydta okien wysokich nalezy wyposazy¢é w klamki montowane na
wysokosci umozliwiajgcej ich otwieranie rekg przez kadre przedszkola.
- W stotdéwce powinna byé apteczka podreczna wyposazona w podstawowe
srodki opatrunkowe.

4.5. Wentylacja:



W obiekcie przewidziano wentylacje mechaniczng i grawitacyjng,
zapewniajgcg wymagang wymiane powietrza w ciggu godziny.

W pomieszczeniach, w ktorych spetnione sg wymagane wymiany
powietrza zaprojektowano wentylacje grawitacyjng. W pozostatych
pomieszczeniach zaprojektowano wentylacje wspomagang mechanicznie.

Bilans powietrza Jadtodajnia
llo$¢ powietrza
A H v n Ozn. )
Nr | Nazwa pomieszczenia nawiew wywiew Instalacji
m?2 m | m3 1/h m3/h m3/h
centrala zbiorcza
1.7 Pom. porzgdkowe 551 | 25| 14 1,0 naw. okienny wywiewna
/istniejgca/
1.9 sala konsumpcyjna 91,95 | 3,2 | 294 50x30m3/h 1500 1500 NwW1
, 2x50m>/h ,
1.10 | WC meskie 11,12 | 2,5 | 28 +25m/h naw. okienny 125 Wcl
1.11 | WC damskie 8,02 | 25| 20 2*50m3/h transfer 100 Wcl
1.12 | szatnia pracownikéw 834 | 25| 21 2,0 naw. okienny 100 Wcl
1.12 | WC niepetnosprawny 485 | 2,5 | 12 50m3/h transfer 50 Wcl

Szczegdétowy projekt wentylacji mechanicznej wediug odrebnego
projektu branzy sanitarne;j.

4.6. Wytyczne ogrzewania:
- Temperatury ogrzewanych pomieszczen zapewni¢ zgodnie z PN-82/B-
02402.

5.7. Wytyczne elektryczne:
- Oswietlenie wnetrz swiattem elektrycznym wg PN-EN 12464-1:2004.
- Zapotrzebowanie energii elektrycznej do celéw technologicznych wedtug
DTR urzagdzen.
- Nalezy zapewni¢ awaryjne os$wietlenie ewakuacyjne na Kkorytarzach
oswietlonych swiattem sztucznym.

5.8. Wytyczne wodno-kanalizacyjne
- Do wszystkich przyborow sanitarnych oprécz sptuczki ustepowej
doprowadzi¢ cieptg i zimng wode.
- Woda powinna spetniaC wymogi rozporzgdzenia MZ dot. wymogow dla
wody pitnej,
- W urzagdzeniach sanitarnych zapewnic centralng regulacje mieszania cieptej
wody, temperatura cieptej wody doprowadzonej do urzgdzen sanitarnych
powinna wynosi¢ od 35°C do 40°C.



6. Dostep dla os6b niepetnosprawnych

Nie ma utrudnienia w dostepie do obiektu dla oséb niepetnosprawnych.
Przy gtébwnym wejsciu od strony wschodniej do budynku zlokalizowana
bedzie pochylnia dla niepetnosprawnych. Do wejscia tego prowadzi dojscie
utwardzone o szerokosci minimum 1,50m, a szerokos¢ drzwi wejsciowych w
Swietle przejscia (po otwarciu skrzydfa) wynosi min. 90cm. W budynku
znajduje sie toaleta przeznaczona dla oséb niepetnosprawnych oraz podjazd
dla niepetnosprawnych prowadzgcy z czesci konsumpcyjnej do czesci z
sanitariatami.

Opis wykonat:



